Kriteriji ocjenjivanja 2. KO
1. Sredstva ponude i prodaje jela
      Ocjena dovoljan
· nabrojiti sredstva ponude jela
· opisati jelovnik

Ocjena dobar
· objasniti meni
· razlikovati jelovnik i meni kartu

Ocjena vrlo dobar
· uz pomoć nastavnika izraditi jelovnik
· opisati i objasniti dnevnu kartu

Ocjena odličan
· samostalno izraditi meni kartu
· samostalno izraditi jelovnik
· nabrojiti jela koja se najčešće nude u dnevnoj karti

2. Posluživanje hladnih predjela
       Ocjena dovoljan
· nabrojiti namirnice od kojih se mogu pripremiti hladna predjela 
· objasniti što su hladna predjela

Ocjena dobar
· nabrojiti hladna predjela koja se mogu pripremiti od voća i povrća
· nabrojiti hladna predjela od jaja

Ocjena vrlo dobar
· objasniti kako se poslužuju hladna predjela od riba i rakova te koja su to jela
· odabrati pravilan pribor za posluživanje hladnih predjela
· postaviti postave za hladna predjela uz pomoć nastavnika

Ocjena odličan
· nabrojiti delikatesne namirnice od kojih se pripremaju hladna predjela
· objasniti na koji način se mogu pripremati delikatesne namirnice za hladna predjela
· samostalno  postaviti postave za hladna predjela


3. Posluživanje juha
       Ocjena dovoljan
· objasniti što su to juhe
· nabrojiti namirnice od kojih se mogu pripremati juhe
· nabrojiti vrste juha

Ocjena dobar
· objasniti vrste juha
· opisati bistra juhe
· nabrojiti i objasniti egzotične juhe

Ocjena vrlo dobar
· navesti načine posluživanja juha
· poslužiti juhu u zdjelici za posluživanje

Ocjena odličan
· samostalno poslužiti juhu iz jušnika
· poslužiti juhu iz metalne šalice
· posluživanje juhe u dubokom tanjuru

4. Posluživanje toplih predjela
      Ocjena dovoljan
· objasniti što su to topla predjela
· nabrojiti namirnice od koji se mogu pripremati topla predjela
· nabrojiti topla predjela od mesa i jaja

Ocjena dobar
· nabrojiti topla predjela od povrća
· nabrojiti i opisati topla predjela od tjestenina 

Ocjena vrlo dobar
· opisati topla predjela od riba i rakova
· složiti postavu za topla predjela od jaja
· složiti postavu za topla predjela od mesa

Ocjena odličan
· samostalno poslužiti topla predjela od mesa
· razlikovati topla i hladna predjela, odrediti karakteristike


5. Posluživanje jela od riba, rakova, školjaka, puževa i mekušaca te posluživanje gotovih jela
      Ocjena dovoljan
· objasniti što su to gotova jela 
· nabrojiti vrste jela od rakova, riba, školjaka, puževa i mekušaca
· navesti nekoliko slatkovodnih i nekoliko morskih riba

Ocjena dobar 
· nabrojiti vrste mesa od kojih se prigotavljaju gotova jela
· objasniti gotova jela od svinjetine i govedine
· nabrojiti vrste rakova koji se koriste u ugostiteljstvu 

Ocjena vrlo dobar
· nabrojiti i objasniti gotova jela od mljevenog mesa
· opisati narodna jela te navesti primjer
· postaviti postavu za neko gotovo jelo uz pomoć nastavnika

Ocjena odličan
· opisati posluživanje gotovih jela od peradi i divljači
· samostalno postaviti postavu za gotova jela
· postaviti postavu za neko jelo od riba i rakova

6. Posluživanje jela po narudžbi
       Ocjena dovoljan
· objasniti što su jela po narudžbi
· nabrojiti vrste mesa od kojih se mogu pripremiti jela po narudžbi

Ocjena dobar
· nabrojiti jela po narudžbi od svinjetine
· nabrojiti i opisati jela po narudžbi od piletine

Ocjena vrlo dobar
· nabrojiti i opisati jela po narudžbi od govedine i teletine
· složiti postavu za jela po narudžbi

Ocjena odličan
· nabrojiti i objasniti jela po narudžbi od divljači i ovčetine
· usporediti i razlikovati gotova jela i jela po narudžbi 



7. Posluživanje ostalih vrsta jela i salata
      Ocjena dovoljan
· nabrojiti vrste priloga
· objasniti što su to salate
· nabrojiti i objasniti jednostavne salate

Ocjena dobar
· objasniti kako se poslužuju salate
· nabrojiti i objasniti složene salate

Ocjena vrlo dobar
· nabrojiti i objasniti miješane salate
· pravilno poslužiti salate

Ocjena odličan
· razlikovati svježe salate i salate  od ukiseljenog  povrća 
· navesti i objasniti vezane salate

8. Posluživanje sireva i slatkih jela
       Ocjena dovoljan
· objasniti što su to sirevi i slatka jela
· nabrojiti vrste sireva
· navesti vrste slatkih jela

Ocjena dobar
· navesti hladna slatka jela
· navesti i objasniti zaleđena slatka jela

Ocjena vrlo dobar
· navesti slatka jela od voća
· nabroji vrsta voća po skupinama

Ocjena odličan
· samostalno postaviti postavu za sireve i torte te ostala slatka jela
· opisati posluživanje, te poslužiti slatka jela

9. Sredstva ponude i prodaje pića i napitaka
       Ocjena dovoljan
· nabrojiti sredstva ponude pića i napitaka
· opisati cjenik pića

Ocjena dobar
· nabrojiti elemente cjenika pića
· opisati vinsku kartu 

Ocjena vrlo dobar
· sastaviti cjenik pića uz pomoć nastavnika
· opisati barsku kartu

Ocjena odličan
· samostalno sastaviti cjenik pića
· samostalno izraditi vinsku kartu
· obrazložiti ulogu vinke karte 

10. Posluživanje aperitivnih pića
       Ocjena dovoljan 
· objasniti što su aperitivi i kada se poslužuju
· nabrojiti vrste aperitiva

Ocjena dobar
· nabrojiti alkoholne aperitive
· navesti bezalkoholne aperitive

Ocjena vrlo dobar
· navesti koktele koji se mogu poslužiti kao aperitivi
· nabrojiti načine posluživanja aperitiva

Ocjena odličan
· pravilno poslužiti tequilu 
· samostalno poslužiti i ostale vrste aperitiva

11. Bezalkoholna pića i njihovo posluživanje
      Ocjena dovoljan
· objasniti što su to bezalkoholna pića

Ocjena dobar
· nabroji vrste bezalkoholnih pića
· nabroji nekoliko vrsta gaziranih bezalkoholnih pića

Ocjena vrlo dobar
· navedi i objasni prirodne sokove

Ocjena odličan
· pravilno poslužiti bezalkoholna pića
· objasniti i pripremiti limunadu 

12. Vina
       Ocjena dovoljan 
· objasniti što je vino te koje su njegove karakteristike
· podijeliti vino prema boji
· podijeliti i objasni podjelu vina prema količini neprevrela šećera

Ocjena dobar
· podijeliti vino prema količini alkohola
· pravilno odabrat čaše za pojedinu vrstu vina
· opisati frapiranje i šambriranje vina
· odrediti temperaturu posluživanja vina

Ocjena vrlo dobar
· pravilno odabrati i preporučiti vrstu vina uz pojedino jelo
· otvoriti buteljirano vino uz pomoć nastavnika
· poslužiti stolno vino

Ocjena odličan
· objasniti te samostalno dekantirati vino
· samostalno otvoriti buteljirano vino
· objasniti otvaranje pjenušca 

13. Pivo 
       Ocjena dovoljan
· objasniti što je pivo i kako se radi
· nabrojiti vrste piva

Ocjena dobar
· podijeliti i objasni pivo po količini alkohola
· opisati pravilno skladištenje i čuvanje piva

Ocjena vrlo dobar
· odabrati pravilne čaše za posluživanje piva
· pravilno točiti pivo u čašu uz pomoć nastavnika



Ocjena odličan
· samostalno otvoriti i točiti pivo u čaše
· pravilno poslužiti pivo

14. Dižestivi 
      Ocjena dovoljan
· objasniti što su to dižestivi 
· nabrojiti vrste dižestiva

Ocjena dobar
· navedi likere koji se mogu poslužiti kao aperitiv
· opisati način posluživanja likera

Ocjena vrlo dobar
· nabroji karakteristike dižestiva
· odrediti količinu i vrstu dižestiva potrebnu za 50 osoba

Ocjena odličan
· opisati i demonstrirati posluživanje dižestiva

15.  Priprema i posluživanje toplih i hladnih napitaka
       Ocjena dovoljan
· nabroji vrste napitaka
· navedi napitke od kave

Ocjena dobar
· navedi vrste čajeva i objasni njihovu pripremu
· objasni postavu za čaj

Ocjena vrlo dobar
· uz pomoć nastavnika pripremiti napitke od kave
· pripremiti napitak od čaja i kako uz pomoć nastavnika

Ocjena odličan
· samostalno pripremiti napitke od kave
· opisati i pripremiti kapučino

16. Priprema i posluživanje jednostavnih vrućih alkoholnih pića 
       Ocjena dovoljan
· navedi jednostavna alkoholna pića
· objasni kako se priprema kuhana rakija
Ocjena dobar
· opiši pripremu kuhanog vina
· objasni postavu za posluživanje vrućih alkoholnih pića

Ocjena vrlo dobar
· opiši pripremu groga
· opiši pripremu punča

Ocjena odličan
· samostalno pripremiti kuhano vino
· sastaviti recepturu za grog i kuhanu rakiju

17. Posluživanje jela, pića i napitaka u kavani
       Ocjena dovoljan
· objasni što su to kavane
· navedi usluge koje najčešće pružaju kavane

Ocjena dobar
· nabroji tipove kavana
· opiši sredstvo ponude u kavani

Ocjena vrlo dobar
· razlikovati kavane bečkog i francuskog tipa
· objasni načine posluživanja u kavanama 

Ocjena odličan 
· karakteriziraj kavanu talijanskog tipa
· demonstrirati posluživanje u kavani domaćeg tipa 

18. Posluživanje hrane, pića i napitaka u klasičnim i specijaliziranim restauracijama 
       Ocjena dovoljan
· objasniti što su to restorani
· nabrojiti vrste restorana

Ocjena dobar
· nabroji specijalizirane restorane
· objasni načine posluživanja hrane, pića i napitaka u klasičnim restoranima 

Ocjena vrlo dobar
· opisati načine posluživanja hrane, pića i napitaka u specijaliziranim restoranima 
· objasniti posluživanje dnevnih obroka u pansionskim restauracijama 
Ocjena odličan 
· usporediti i razlikovati posluživanje hrane i pića u pansionskim i ala carte restoranima

19. Posluživanje dnevnih obroka u alternativnim prostorima
       Ocjena dovoljan
· objasniti što su to alternativni prostori za posluživanje 
· nabrojati alternativne prostore

Ocjena dobar
· opiši posluživanje dnevnih obroka u hotelskoj sobi

Ocjena vrlo dobar
-objasni posluživanje dnevnih obroka na terasama i vrtovima

Ocjena odličan
· ukazati na moguće poteškoće  prilikom posluživanja u alternativnim prostorima, te objasniti kako spriječiti eventualne poteškoće 

20. Suha putna hrana ili '' lunch paket'' 
        Ocjena dovoljan
· objasniti što je to suha putna hrana
· opisati karakteristike suhe putne hrane

Ocjena dobar
· opiši jela suhe putne hrane

Ocjena vrlo dobar
· opiši način pakiranja suhe putne hrane

Ocjena odličan
· osmisliti suhu putnu hranu te odrediti cijenu tog paketa 

